
PULLED PORK
BURGER

OCEAN SHARING PLATE dla 2 osób 79 PLN

Kompozycja owoców morza z marynowanym tuńczykiem, 
łososiem, krewetkami podawana z ryżem, kimchi, 
ogórkiem marynowanym, świeżymi liśćmi sałaty 
masłowej, wakame, nori, kolendrą, sezamem, pachnotką, 
mango i autorskimi sosami Woosabi. (ACDFMNR)

A seafood sharing plate with marinated tuna, salmon,
and shrimp, served with rice, kimchi, lettuce, wakame salad, 
nori, cilantro, marinated cucumber, sesame, perilla, mango, 
accompanied by Woosabi's signature sauces. (ACDFMNR)

MEAT SHARING PLATE dla 2 osób 59 PLN

Selekcja mięs z wołowiną bulgogi, chrupiącym kurczakiem, 
szarpaną wieprzowiną, marchwią imbirowo-sezamową, 
ogórkiem marynowanym, salsą ananas-mango, cebulką 
marynowaną, papryką, nori, miętą, kolendrą, świeżymi 
liśćmi sałaty masłowej z ryżem oraz autorskimi sosami 
Woosabi w zestawie. (ACFMN)

A meet sharing plate with bulgogi beef, crispy chicken, 
slow-cooked pulled pork, ginger-sesame carrots, marinated 
cucumber, pineapple-mango salsa, marinated onions,
bell pepper, nori, mint, cilantro, fresh butter lettuce leaves,
served with rice and Woosabi's signature sauces. (ACFMN)

ASIAN BURGERS

SHARING PLATES

mix frytek (CM) + 4 PLN  |  frytki z batatów (CM) + 7 PLN

mixed fries (CM) + 4 PLN  |  sweet potato fries (CM) + 7 PLN

ZAMIEŃ KLASYCZNE FRYTKI NA:

Swap french fries for:

PULLED PORK BURGER

vege beef BURGER

PULLED PORK BURGER 44 PLN

Maślana brioszka z długo pieczoną szarpaną
wieprzowiną w pięciu smakach, majonezem chilli, 
kimchi i chrupiącym ogórkiem, wykończona
szczypiorkiem i kolendrą. Serwowany z frytkami. 
(ACDFGHMNO)

Buttery brioche bun filled with five-spice pulled pork, 
kimchi and fresh cucumber, chili mayo, finished with 
chives and cilantro. Served with fries. (ACDFGHMNO)

VEGE BEEF BURGER 44 PLN

Maślana brioszka z mieloną vege wołowiną
Redefine Meat™ w sosie teriyaki, majonezem
gochujang, marynowanym ogórkiem i czerwoną 
cebulą, wykończona świeżym szczypiorkiem, 
sezamem i kolendrą. Serwowany z frytkami. (ACFGMNO)

Buttery brioche bun filled with plant-based meat
Redefine Meat™ in teriyaki sauce, gochujang mayo, 
marinated cucumber, red onion, finished with fresh chives,
sesame and cilantro. Served with fries. (ACFGMNO)

WOO SPECIALS
OCEAN PLATE FOR 2

meat PLATE FOR 2



NAPIWKI NIE SĄ WLICZONE W CENY. PRZY GRUPACH OD 6 OSÓB DOLICZAMY 10% SERWISU.
Tips are not included in our prices. A 10% service charge applies to groups of 6 or more.

PULLED PORK BURGER



EDAMAME  19 PLN

Japoński przysmak z młodej soi. (AF) 

Young soybeans - a Japanese classic. (AF) 

CHIPSY KRABOWE (BO)  CRAB CRISPS (BO)  9 PLN

VEGE SAJGONKI 6 SZT. (AFN)  VEGE SPRING ROLLS 6 PCS. (AFN)  17 PLN

KIMCHI (ADF)   15 PLN

ZUPA MISO  300ml  MISO SOUP  16 PLN 
Bulion miso z tofu, wakame i odrobina szczypiorku. (ADF)

Miso broth with tofu, wakame and a touch of spring onions. (ADF)

DUŻA ZUPA MISO Z RYŻEM  500ml LARGE MISO SOUP WITH RICE  21 PLN 

Bulion miso z tofu i ryżem, wakame i szczypiorek. (ADF)

Miso broth with tofu and rice, wakame and spring onions. (ADF)

SAŁATKA  SALAD  11 PLN

Sałata lodowa, świeży ogórek, marchewka sezamowo-imbirowa, sos mango-winegret, orzechy ziemne. (EMN)

Iceberg lettuce, fresh cucumber, sesame-ginger carrots, mango-vinaigrette dressing, peanuts. (EMN) 

FRYTKI KLASYCZNE (CM) FRENCH FRIES (CM)  16 PLN

FRYTKI Z BATATÓW (CM) SWEET POTATO FRIES (CM)  19 PLN

MIX FRYTEK (CM) MIXED FRIES (CM)  18 PLN

RYŻ RICE  9 PLN

CHILI MAYO | WASABI MAYO | VEGAN MAYO  3 PLN

PRZYSTAWKI STARTERS

DODATKI EXTRAS

PERFECT
DRINK
MATCH

edamame

sp

rin
g rolls crab CRISPS

zupa miso



PON - PT / MON - FR 12:00 – 16:00

LUNCH MENU

WRA
P

FRIES

CURRY BOWL LUNCH
zupa miso



BUŁECZKI NA PARZE, WYPEŁNIONE AZJATYCKIM NADZIENIEM. 
Steamed bao buns with Asian filling

BAO BUNS

BEST
SELLER

PULLED PORK BAO  2 BAO 39 PLN | 3 BAO 47 PLN

Długo gotowana, szarpana wieprzowina w pięciu smakach, marynowane ogórki, czerwona cebula,
szczypiorek, orzechy ziemne, majonez chili. (ACEFMNP)
Z dodatkiem kimchi i kolendry. (D)  40 | 48 PLN  

Long-cooked 5-spice pork, marinated cucumbers, red onion, spring onions, peanuts, chili mayo. (ACEFMNP)
With kimchi and cilantro. (D)  40 | 48 PLN

CRISPY CHICKEN BAO  2 BAO 40 PLN | 3 BAO 48 PLN

Delikatnie pikantny, chrupiący kurczak teriyaki, sałata, świeży ogórek, czerwona cebula, kolendra,
majonez gochujang. (ACFMNP)

Crispy teriyaki chicken, lettuce, fresh cucumber, red onion, cilantro, gochujang mayo.  (ACFMNP)

ORANGE CHICKEN BAO  2 BAO 39 PLN | 3 BAO 47 PLN

Kurczak pomarańczowy, czerwona cebula, marynowane ogórki, szczypiorek, orzechy ziemne, majonez chili.  (ACEFMP)

Orange chicken, red onion, marinated cucumbers, spring onions, peanuts, chili mayo. (ACEFMP)

SALMON BAO  2 BAO 43 PLN | 3 BAO 51 PLN
 
Pieczony łosoś, polany sosem teriyaki, awokado, marynowane ogórki, czerwona cebula, szczypiorek,
kolendra, sos mango, majonez wasabi. (ACEFMNP)

Cooked salmon, topped with teriyaki sauce, avocado, marinated cucumbers, red onion, spring onions, 
cilantro, mango pulp, wasabi mayo. (ACEFMNP)

SHRIMP BAO  2 BAO 44 PLN | 3 BAO 52 PLN
 
Chrupiące krewetki miodowo-czosnkowe, sałata, marchewka sezamowo-imbirowa, kolendra,
majonez wasabi. (ABCFMNP)

Crispy honey–garlic shrimp, lettuce, sesame-ginger carrots, cilantro, wasabi mayo. (ABCFMNP)

BULGOGI BEEF BAO  2 BAO 41 PLN | 3 BAO 49 PLN

Marynowana wołowina po koreańsku, marynowane ogórki, czerwona cebula, szczypiorek, orzechy ziemne, 
majonez wasabi. (ACEFMNP)
Z dodatkiem kimchi. (D)  42 | 50 PLN  

Korean style marinated beef, marinated cucumbers, red onion, spring onions, peanuts, wasabi mayo. (ACEFMNP)
With kimchi. (D)  42 | 50 PLN

TOFU BAO  2 BAO 39 PLN | 3 BAO 47 PLN 

Marynowane tofu, marynowane ogórki, czerwona cebula, szczypiorek, orzechy ziemne, majonez wasabi. (ACEFMNP)

� vegan: z majonezem wegańskim + 2 PLN
Marinated tofu, marinated cucumbers, red onion, spring onions, peanuts, wasabi mayo. (ACEFMNP)

� vegan: with vegan mayo + 2 PLN



WYBIERZ 1 DODATEK  Choose 1 side dish:

WYBIERZ 2 LUB 3 DOWOLNE BUŁECZKI BAO  Choose 2 or 3 any bao buns:

KROK 1 / STEP 1

KROK 2 / STEP 2

2 BAO BUNS + DODATEK
2 BAO BUNS + SIDE DISH 48 PLN

58 PLN3 BAO BUNS + DODATEK
3 BAO BUNS + SIDE DISH

BEST
DEAL!

SKOMPONUJ WŁASNY ZESTAW CREATE YOUR OWN SET

bulgogi beef   |   kimchi bulgogi beef   |   orange chicken   |   crispy chicken 
pulled pork   |   kimchi pulled pork   |   tofu   |   salmon   |   shrimp

BAO BUNS SET

zupa miso (DF)  |  frytki klasyczne (CM)  |  sałatka (EMN)

miso soup (DF)  |  french fries (CM)  |  salad (EMN)

mix frytek (CM) + 4 PLN  |  frytki z batatów (CM) + 7 PLN
mixed fries (CM) + 4 PLN  |  sweet potato fries (CM) + 7 PLN



WOO BOWLS

WOOSABI BOWL
Miska z aromatycznym ryżem, awokado i kawałkami mango, marchewką
sezamowo-imbirową oraz świeżym ogórkiem, sałatą i kolendrą.
Zwieńczona prażonym liściem nori i muśnięciem majonezu wasabi. (ACFMN)

Bowl filled with seasoned, aromatic rice, avocado and mango pieces,
sesame-ginger carrots, fresh cucumbers, lettuce and cilantro. 
Topped with roasted nori leaf and wasabi mayo peck. (ACFMN)

Z DODATKIEM DO WYBORU / ADDING OF YOUR CHOICE:

•  kurczak pomarańczowy / orange chicken  47 PLN
•  sashimi z łososia (D) / salmon sashimi (D)  59 PLN
•  krewetki miodowo-czosnkowe (B) / honey-garlic shrimp (B)  57 PLN
•  pieczony łosoś z imbirem (D) / cooked salmon with ginger (D)  59 PLN
•  marynowane tofu / marinated tofu  47 PLN
+ majonez wegański / vegan mayo  + 2 PLN

NOODLE BOWL
Schłodzona azjatycka sałatka z makaronem ryżowym, świeżymi ogórkami, 
marchewką sezamowo-imbirową, chrupiącą sałatą, orzechami ziemnymi,
świeżą kolendrą i miętą, smażoną cebulką i kiełkami.
Całość skąpana w wyrazistym sosie wietnamskim. (ADEHNO)

Chilled asian salad with rice noodles, fresh cucumbers, sesame-ginger carrots, 
crispy lettuce, peanuts, fresh cilantro and mint, fried onions and sprouts.
All of it bathed in aromatic Vietnamese sauce. (ADEHNO)

Z DODATKIEM DO WYBORU / ADDING OF YOUR CHOICE:

•  kurczak pomarańczowy (F) / orange chicken (F)  46 PLN
•  wołowina bulgogi (F) / bulgogi beef (F)  50 PLN
•  krewetki miodowo-czosnkowe (BF) / honey-garlic shrimp (BF)  54 PLN
•  pieczony łosoś z imbirem (F) / cooked salmon with ginger (F)  59 PLN
•  marynowane tofu (F) / marinated tofu (F)  46 PLN

SUSHI BOWL  58 PLN

Sushi w stylu koreańskim serwowane w misce wypełnionej aromatycznym ryżem, 
świeżą sałatą, chrupiącymi ogórkami, plastrami awokado oraz marchewką 
sezamowo-imbirową i sezamem. Do tego sashimi z surowego łososia z olejem 
sezamowym i algami nori. Serwowane z domowej roboty sosem słodko-pikantnym. (ADFN)

Korean-style sushi served in a bowl  filled with aromatic rice, fresh lettuce, cucumbers, 
avocado slices, sesame-ginger carrots, salmon sashimi with sesame oil and nori 
algae. Comes with a homemade sweet and spicy sauce. (ADFN)

� vegan: z marynowanym tofu  / with marinated tofu  46 PLN

BEST
SELLER

TOP
FIT

*Zapytaj obsługę o wersję bez glutenu.
/ Ask the staff about the gluten-free version.

*Zapytaj obsługę o wersję bez glutenu.
/ Ask the staff about the gluten-free version.



WARM
UP!

WARM
UP!

BEST
SELLER

RICE BOWL
Miska pikantnego ryżu z domowej roboty kimchi, awokado, świeżym i marynowanym 
ogórkiem oraz marchewką sezamowo-imbirową. Zwieńczona pikantnym sosem 
sojowo-sezamowym, szczypiorkiem i pokruszonymi orzechami ziemnymi. (ADEFN)

Spicy rice bowl with homemade kimchi, avocado slices, fresh and marinated 
cucumbers and sesame-ginger carrots. Topped with spicy sesame-soya sauce, 
spring onions and crushed peanuts. (ADEFN)

Z DODATKIEM DO WYBORU / ADDING OF YOUR CHOICE:

•  kurczak pomarańczowy / orange chicken  46 PLN
•  szarpana wieprzowina / pulled pork  48 PLN
•  wołowina bulgogi / bulgogi beef  50 PLN
•  pieczony łosoś z imbirem / cooked salmon with ginger  59 PLN
•  marynowane tofu / marinated tofu  46 PLN
•  vegan: marynowane tofu, bez kimchi, z edamame
/ marinated tofu, without kimchi, with edamame  44 PLN

CRISPY CHICKEN BOWL  48 PLN  

Chrupiący kurczak teriyaki serwowany na ryżu ze świeżą sałatą, ogórkiem, mango, 
papryką, prażonym nori, płatkami migdałów, kolendrą i majonezem gochujang.  (ACFHMN)

Crispy, fried teriyaki chicken served on rice with fresh lettuce, cucumbers, mango,
bell pepper, roasted nori, almond flakes, cilantro and gochujang mayo. (ACFHMN)

CURRY BOWL  
 
Pikantne, czerwone tajskie curry na mleku kokosowym z pieczarkami, fasolką,
papryką, edamame, prażonymi orzechami nerkowca, sezamem, kolendrą i ryżem.  (DFHN)

Red hot Thai curry with coconut milk, champignons, green beans, bell pepper, 
edamame, roasted cashew nuts, sesame seeds, cilantro and rice. (DFHN)

Z DODATKIEM DO WYBORU / ADDING OF YOUR CHOICE:

• warzywa / vegetables  45 PLN
• kurczak / chicken  47 PLN
• krewetki (B) / shrimp (B)  54 PLN
• tofu / tofu  47 PLN

MANGO CURRY BOWL
 
Lekko pikantne tajskie czerwone curry wzbogacone smakiem mango z pieczarkami, 
papryką, fasolką, edamame, orzechami nerkowca, kolendrą i ryżem. (DFHN)

Thai red spicy curry with a mango touch. Additionally champignons, bell pepper, 
green beans, edamame, roasted cashew nuts, cilantro and rice. (DFHN)

Z DODATKIEM DO WYBORU / ADDING OF YOUR CHOICE:

• warzywa / vegetables  46 PLN
• kurczak / chicken  48 PLN
• krewetki (B) / shrimp (B)  55 PLN
• tofu / tofu  48 PLN



MANGO STICKY RICE  27 PLN

Kleisty ryż na słodkim mleku kokosowym, świeże mango, sezam i mięta. (N)

Sticky rice in sweet coconut milk with fresh mango, sesame and mint leaves. (N)

CREAMY CHEESECAKE  26 PLN

Kremowy sernik na chrupiącym spodzie z kruszonych ciastek, oblany polewą czekoladową,
z prażonymi orzechami laskowymi i czekoladowym patyczkiem. (ACFGH)

Creamy cheesecake on a crunchy cookie crumb base, topped with chocolate sauce,
crunchy hazelnuts and dark chocolate stick. (ACFGH)

FRUIT BLISS  29 PLN

Warstwowy deser z chrupiącą kruszonką, kremem mleczno-waniliowym i kajmakiem,
z owocami sezonowymi, wykończony kawałkami gorzkiej czekolady. (ACFG)

Layered dessert with crunchy crumble, milk-vanilla cream and dulce de leche,
served with fresh seasonal fruits, finished with grated dark chocolate. (ACFG)

ICE CREAM HONEY CRUNCH  28 PLN

Kraftowe lody śmietankowe od Krasnolóda* z polewą czekoladową, chrupiącym honeycomb,
prażonymi orzechami laskowymi i świeżymi truskawkami. (FGH)

Craft vanilla ice cream from Krasnolód* topped with chocolate sauce, crunchy honeycomb,
roasted hazelnuts and fresh strawberries. (FGH)

       *zapytaj o aktualne smaki  / additional flavours available

FRUIT BLISS

MANGO STICKY RICE

CREAMY cheesecake

WOO DESSERTS

ICE CREAM HONEY CRUNCH



CRISPY CHICKEN BITES  25 PLN

Chrupiące kawałki kurczaka w złocistej panierce. Do wyboru
z frytkami lub ryżem, podawane z ketchupem i sosem sweet chilli. (AFNL)

Crispy chicken pieces in golden breading, with your choice of fries or rice,
served with ketchup and sweet chilli sauce. (AFNL)

KIDS BOWL  18 PLN

Miska ryżu z dodatkiem do wyboru: / A bowl of rice with your choice of topping:

•  kurczak w sosie pomarańczowym (AFN) / chicken in orange sauce (AFN)
•  tofu w sosie słodko-sojowym (FNO) / tofu in sweet soy sauce (FNO) 

 Dodaj zdrowe dodatki: / Add healthy extras:

•  marchewka sezamowo-imbirowa (N) / sesame-ginger carrot (N)  2 PLN
•  świeży ogórek  / fresh cucumber  2 PLN
•  awokado / avocado  4 PLN

  

 KIDS BAO BUN SET 

   

SŁODKIE BAO  12 PLN

Puszyste, ciepłe bao, domowy sos malinowy, owoce leśne. (AFP)

Frytki z ketchupem (L) lub chipsy krabowe z łagodnym sosem sweet chilli. (BO) 

French fries with ketchup (L) or crab crisps with mild sweet chilli sauce. (BO)

Fluffy, warm bao bun, homemade raspberry sauce, wild berries. (AFP)

WYBIERZ 1 DODATEK:

CHOOSE 1 SIDE DISH:

Kurczak w sosie pomarańczowym lub tofu w sosie słodko-sojowym, 
świeży ogórek, łagodny majonez. (AFNOP)

Chicken in orange sauce or tofu in sweet soy sauce,
fresh cucumber and mild mayo. (AFNOP)

WYBIERZ 1 LUB 2 BAO BUNS:

CHOOSE 1 OR 2 BAO BUNS:

KROK 1 / STEP 1

KROK 2 / STEP 2

DANIA DLA DZIECI PODAJEMY
W WERSJI ŁAGODNEJ.
We serve all kids meals

mild and kid-friendly.

KIDS MENU

toy to each meal

ZABAWKA
DO KazDEGO DANIA

.

1 BAO +  DODATEK / 1 BAO + SIDE DISH  26 PLN
2 BAO +  DODATEK / 2 BAO + SIDE DISH  36 PLN



LUNCH MENU
PON - PT / MON - FR 12:00 – 16:00
ZUPA MISO LUB HERBATA 8 PLN / miso soup or green tea 8 PLN

CYTRYNOWA
LEMONIADA

gratis!
LEMON

LEMONADE

RICE BOWL (ADEFN)

Miska wypełniona ryżem, domowej roboty kimchi, awokado, świeżymi i marynowanymi ogórkami
i marchewką sezamowo-imbirową. Zwieńczona pikantnym sosem sojowo-sezamowym,
szczypiorkiem i kruszonymi orzechami ziemnymi. 

A bowl filled with rice, homemade kimchi, avocado, fresh and marinated cucumbers and sesame-ginger carrots. 
Topped with spicy soy-sesame sauce, spring onions and crushed peanuts.

kurczak pomarańczowy  33 PLN   |   wołowina bulgogi  35 PLN   |   marynowane tofu  33 PLN
orange chicken  33 PLN   |   bulgogi beef  35 PLN   |   marinated tofu  33 PLN

NOODLE BOWL (ADENO)

Schłodzona azjatycka sałatka z makaronem ryżowym, świeżymi ogórkami, marchewką sezamowo-imbirową, 
chrupiącą sałatą, orzechami ziemnymi, świeżą kolendrą i miętą, smażoną cebulką i kiełkami.
Całość skąpana w wyrazistym sosie wietnamskim.

Chilled asian salad with rice noodles, fresh cucumbers, sesame-ginger carrots, crispy lettuce, peanuts, fresh 
cilantro and mint, fried onions and sprouts. All of it bathed in aromatic Vietnamese sauce.

kurczak pomarańczowy (F)  33 PLN   |   wołowina bulgogi (F)  35 PLN   |   marynowane tofu (F)  33 PLN
orange chicken (F)  33 PLN    |  bulgogi beef (F)  35 PLN   |   marinated tofu (F)  33 PLN

CURRY BOWL (DN)

Tajskie czerwone curry z mlekiem kokosowym, pieczarkami, fasolką, papryką,
sezamem, kolendrą i ryżem. Danie pikantne.

Red Thai curry with coconut milk, champignons, green beans, bell pepper, sesame seeds,
cilantro and rice. Spicy dish.

warzywa  30 PLN   |   kurczak  32 PLN   |   tofu (F)  32 PLN
vegetables  30 PLN   |   chicken  32 PLN   |   tofu (F)  32 PLN

*Zapytaj obsługę o wersję wegańską.
/ Ask the staff about vegan version.



LUNCH MENU

DOMOWA
LEMONIADA CYTRYNOWA

WRAP (ACFN) 

Delikatnie pikantny wrap wypełniony chrupiącą sałatą, sezamowo-imbirową marchewką,
czerwoną cebulą, papryką, kolendrą, sosem jogurtowym i domowym sosem paprykowym.

A slightly spicy wrap with crispy lettuce, sesame-ginger carrots, red onion, bell pepper and cilantro,
yogurt-garlic sauce and homemade spicy pepper sauce. 

szarpana wieprzowina  28 PLN   |   kurczak pomarańczowy  28 PLN   |   chrupiący kurczak  29 PLN
wołowina bulgogi  30 PLN   |   tofu  28 PLN

pulled pork  28 PLN   |   orange chicken  28 PLN   |   crispy chicken  29 PLN
bulgogi beef  30 PLN   |   tofu  28 PLN

WRAP SET (ACFGMN)

Wybierz dowolnego wrapa: / Choose any wrap:
szarpana wieprzowina   |   kurczak pomarańczowy   |   chrupiący kurczak   |   wołowina bulgogi  + 2 PLN   |   tofu
pulled pork   |   orange chicken   |   crispy chicken   |   bulgogi beef + 2 PLN   |   tofu
Wybierz dodatek: / Choose a side dish:
•  zupa miso (FD) albo frytki (CM)  / miso soup (FD) or french fries (CM)  34 PLN
•  mix frytek (CM)  / mixed fries (CM)  37 PLN

BAO SET LUNCH (ACFMP)

Wybierz 2 dowolne bao:  / Choose 2 any bao buns:
szarpana wieprzowina (EN)   |   kurczak pomarańczowy (E)   |   chrupiący kurczak (N)   |   tofu (EN) 
pulled pork (EN)   |   orange chicken (E)   |   crispy chicken (N)   |   tofu (EN) 
Wybierz dodatek: / Choose a side dish:
•  zupa miso (DF), sałatka (EMN) albo frytki (CM)
/ miso soup (DF), salad (EMN) or french fries (CM)  35 PLN
•  mix frytek (CM)  / mixed fries (CM)  38 PLN

gratis!
HOMEMADE

LEMON LEMONADE



umm�
TASTE THE

W

hite Yuzu Sbagliato

THAI
BERRY

Spritz

PALOMA

MATCHA LEM O

Frozen

LYCH� BERGAMOTKA

Yuzu
Sakura



umm�

Matcha Lemo 

LYCHEE BERGAMOTKA 26 PLN
shot matchy / sok z bergamotki /
syrop lychee /woda gazowana

pobudzający - orzeźwiający - wyważony

matcha shot / bergamot juice /
lychee syrup / sparkling water

energising - refreshing - balanced

Frozen Paloma 

34 PLN
klasyk w formie sorbetu podkręcony 

wyrazistą trawą cytrynową.
Tequila silver / grapefruit / trawa 

  cytrynowa / syrop z agawy / prosecco
orzeźwiający - cytrusowy - rześki

a classic served as a sorbet,
with a bold lemongrass twist.

Tequila silver / grapefruit /
lemongrass / agave syrup / prosecco

refreshing - citric - crisp

Matcha Lemo 
YUZU SAKURA 26 PLN

shot matchy / pulpa yuzu / syrop 
z kwiatów wiśni / woda gazowana
pobudzający - orzeźwiający - wyważony

matcha shot / yuzu puree / cherry 
blossom syrup / sparkling water

energising - refreshing - balanced

White Yuzu Sbagliato
34 PLN / NON-ALCO 30 PLN

likier yuzu / biały wermut /
prosecco / zest z cytryny 

cytrusowy - delikatnie wytrawny - cytrusowy

yuzu liqueur / white vermouth /
prosecco / lemon zest
citric - slightly dry - sparkling

Thai Berry Spritz
34 PLN / NON-ALCO 30 PLN

kordiał z truskawek i bazylii tajskiej /
prosecco / woda gazowana

owocowy - odświeżający - musujący

strawberries and Thai basil cordial /
prosecco / sparkling water

fruity - refreshing - sparkling

pecialspecialsSUMMER





BEZALKOHOLOWE

10 PLN

15 PLN

12 PLN

18 PLN

14 PLN

15 PLN

17 PLN

17 PLN

17 PLN

17 PLN

15 PLN

3 PLN

16 PLN

14 / 38 PLN

16 / 44 PLN

17 PLN

17 PLN

17 PLN

16 PLN

21 PLN

26 PLN

DOMOWE LEMONIADY 0,3 / 1L
*dostępne w wersji gazowanej lub niegazowanej

CYTRYNOWA

MANGO Z KWIATEM POMARAŃCZY / LYCHEE Z RÓŻĄ

WOO SODA
GRAPEFRUIT Z KAFIREM / MARAKUJA Z PANDANEM

DOMOWE NAPARY
HOTTIE
cytryna / limonka / imbir / miód / wrzątek

CHILLER
cytryna / limonka / imbir / mięta / cukier trzcinowy / wrzątek

SPICER
cytryna / pomarańcza / imbir / miód / chili / wrzątek

HERBATA
CZARNA / ZIELONA / JAŚMINOWA / ZIELONA Z PRAŻONYM RYŻEM

MATCHA LATTE (NA CIEPŁO / NA LODZIE)

BERRY MATCH
matcha / mleczko kokosowe / woda kokosowa / mus malinowy

KAWA
*Kawa z lokalnej palarni MONKO - zbalansowana, orzechowa.

ESPRESSO

DOPPIO

ESPRESSO MACCHIATO 

FLAT WHITE

AMERICANO

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO 

ICED CAFE LATTE

ESPRESSO TONIC

ORANGE ESPRESSO

ASIAN STYLE ESPRESSO
espresso / mleko skondensowane 

NAPÓJ ROŚLINNY
owsiany / kokosowy

ZIMNE NAPOJE
WODA FILTROWANA 0,3 / 0,7
niegazowana / gazowana

WODA CISOWIANKA 0,3 / 0,7
niegazowana / gazowana

SOKI 0,3 *sok czysty lub z wodą gazowaną
lychee / mango / marakuja / jabłko

FRITZ-COLA 0,33
klasyczna / bez cukru / cola z pomarańczą / soda rabarbarowa

MIO MATE 0,5
original / banan / imbir

KOMBUCHA CUDO 0,5
malina & hibiskus / jaśmin 

5 / 10 PLN

10 / 16 PLN

16 PLN

16 PLN

17 PLN

23 PLN



NON-ALCOHOLIC

10 PLN

15 PLN

12 PLN

18 PLN

14 PLN

15 PLN

17 PLN

17 PLN

17 PLN

17 PLN

15 PLN

3 PLN

16 PLN

14 / 38 PLN

16 / 44 PLN

17 PLN

17 PLN

17 PLN

16 PLN

21 PLN

26 PLN

HOMEMADE LEMONADES 0,3 / 1L
*available with sparkling or still water 

LEMON

MANGO WITH ORANGE BLOSSOM / LYCHEE WITH ROSE

WOO SODA
GRAPEFRUIT WITH KAFFIR LEAVES / PASSION FRUIT WITH PANDAN

HOMEMADE HOT INFUSIONS
HOTTIE
lemon / lime / ginger / honey / boiling water 

CHILLER
lemon / lime / ginger / mint / cane sugar / boiling water

SPICER
lemon / orange / ginger / honey / chili / boiling water

TEA
BLACK / GREEN / JASMINE / GREEN WITH ROASTED RICE

MATCHA LATTE (HOT / ICED)

BERRY MATCH
matcha / coconut milk / coconut water / raspberry mousse

COFFEE
*Coffee from the local roastery MONKO - balanced, nutty.

ESPRESSO

DOPPIO

ESPRESSO MACCHIATO 

FLAT WHITE

AMERICANO

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO 

ICED CAFFÈ LATTE

ESPRESSO TONIC

ORANGE ESPRESSO

ASIAN STYLE ESPRESSO
espresso / condensed milk 

PLANT-BASED MILK
oat / coconut

COLD DRINKS
FILTERED WATER  0,3 / 0,7
still / sparkling

CISOWIANKA WATER 0,3 / 0,7
still / sparkling

JUICES 0,3 *pure or with sparkling water
lychee / mango / passion fruit / apple

FRITZ-COLA 0,33
classic / sugar free / orange cola / rhubarb soda

MIO MATE 0,5
original / banana / ginger

KOMBUCHA CUDO 0,5
raspberry & hibiscus / jasmine 

5 / 10 PLN

10 / 16 PLN

16 PLN

16 PLN

17 PLN

23 PLN



ALKOHOL
PIWO Z KRANU 0,3 / 0,5
*każde z naszych lanych piw pochodzi z lokalnego Browaru 100 Mostów.

LEKKI LAGER

PSZENICZNE HEFEWEIZEN

PALE ALE

AIPA

PIWO BUTELKOWE

PORTER KIRSCH / ERDBEER 0,5

CORONA EXTRA 0,3

SURPRISE 0,5
*zapytaj naszej obsługi, co obecnie mamy w ofercie

CYDR DZIK 0,5

BROWAR STU MOSTÓW WRCLW IPA  <0,5%  0,5

BAVARIA 0,0% 0,3
lager / pszeniczne / IPA / owocowa 

WINO BIAŁE 0,125 / 0,75

CASTELNUOVO PROSECCO D.O.C. EXTRA DRY GLERA
Włochy / świeże / musujące / owocowe / półwytrawne / Veneto

CAPRICE COTES DE GASCOGNE IGP COLOMBARD I GROS MANSENG
Francja / owocowe / orzeźwiające / o tropikalnym aromacie / Gaskonia

AFONSINO VINHO VERDE BRANCO DOC ALVARINHO I TRAJADURA
Portugalia / świeże / zbalansowane / lekko musujące / Minho

LES PIERRES DORÉES CHARDONNAY CHARDONNAY
Francja / soczyste / kremowe / owocowe / Langwedocja

QUANT RIESLING RIESLING
Niemcy / mineralne / orzeźwiająco-owocowe / świeże / Mozela

WINO CZERWONE 0,125 / 0,75

ALPATACO PINOT NOIR PINOT NOIR
Argentyna / przyjemne / z korzennymi nutami / Patagonia

125 PRIMITIVO DEL SALENTO IGP PRIMITIVO
Włochy / pełne / aromatyczne / kremowe / Apulia

AZABACHE RIOJA SEMI-CRIANZA TEMPRANILLO, GRANACHA I GRACIANO
Hiszpania / wyraziste / intensywne / soczyste / Rioja

WINO BEZALKOHOLOWE 0,125 / 0,75

BIAŁE / CZERWONE

PROSECCO & FIZZ
APEROL SPRITZ goryczkowo-słodki – orzeźwiający – musujący
cava / Aperol / pomarańcza / woda gazowana

HUGO kwiatowy – orzeźwiający – musujący
cava / likier z bzu / syrop z kwiatów bzu /  limonka / mięta / woda gazowana

ORANGE BLOSSOM FIZZ kwiatowy – orzeźwiający – lekko pikantny
Choya Original / syrop imbir-chili / woda z kwiatów pomarańczy
woda gazowana / miód / pomarańcza / imbir / gipsówka 

JUICY PROSECCO
DOSTĘPNE W TRZECH SMAKACH:
marakuja / mango-lime / lychee

15 / 18 PLN

16 / 19 PLN

16 / 19 PLN

17 / 20 PLN

17 PLN

16 PLN

23 PLN

16 PLN

18 PLN

14 PLN

20 / 105 PLN

23 / 95 PLN

20 / 85 PLN

21 / 90 PLN

29 / 125 PLN

25 / 110 PLN

24 / 105 PLN

23 / 95 PLN

31 PLN

31 PLN

30 PLN

23 PLN

17 / 72 PLN



ALCOHOL
BEER DRAUGHT 0,3 / 0,5
*All of our draught beers come from the local 100 Mostów Brewery.

LAGER

WHEAT BEER HEFEWEIZEN

PALE ALE

AIPA

BEER BOTTLED

PORTER KIRSCH / ERDBEER 0,5

CORONA EXTRA 0,3

SURPRISE 0,5
*ask our staff about our special beer

DZIK APPLE CIDER 0,5

100 MOSTÓW BREWERY IPA  <0,5%  0,5

BAVARIA 0,0% 0,3
lager / wheat beer / IPA / fruity

WHITE WINE 0,125 / 0,75

CASTELNUOVO PROSECCO D.O.C. EXTRA DRY GLERA
Italy / fresh / sparkling / fruity / semi-dry / Veneto

CAPRICE COTES DE GASCOGNE IGP COLOMBARD I GROS MANSENG
France / fruity / refreshing / with a tropical aroma / Gascony

AFONSINO VINHO VERDE BRANCO DOC ALVARINHO I TRAJADURA
Portugal / fresh / balanced / slightly sparkling / Minho

LES PIERRES DORÉES CHARDONNAY CHARDONNAY
France / juicy / velvety / fruity / Languedoc

QUANT RIESLING RIESLING
Germany / mineral / with aromas of refreshing fruits / fresh / Mosel

RED WINE 0,125 / 0,75

ALPATACO PINOT NOIR PINOT NOIR
Argentina / pleasant / with spicy notes / Patagonia

125 PRIMITIVO DEL SALENTO IGP PRIMITIVO
Italy / full-bodied / aromatic / smooth / Puglia

AZABACHE RIOJA SEMI-CRIANZA TEMPRANILLO, GRANACHA I GRACIANO
Spain / bold in flavour / intense / full-bodied / Rioja

NON-ALCOHOLIC WINE 0,125 / 0,75

RED / WHITE

PROSECCO & FIZZ
APEROL SPRITZ bittersweet – refreshing – sparkling
cava / Aperol / orange / sparkling water

HUGO floral – refreshing – sparkling
cava / elderflower liquor / elderflower syrup /  lime / mint / sparkling water  

ORANGE BLOSSOM FIZZ floral – refreshing – slightly spicy
Choya Original / ginger-chili syrup / orange blossom water / sparkling water 
honey / orange / ginger / baby’s breath flower 

JUICY PROSECCO
AVAILABLE IN THREE FLAVORS:
passion fruit / mango-lime / lychee

15 / 18 PLN

16 / 19 PLN

16 / 19 PLN

17 / 20 PLN

17 PLN

16 PLN

23 PLN

16 PLN

18 PLN

14 PLN

20 / 105 PLN

23 / 95 PLN

20 / 85 PLN

21 / 90 PLN

29 / 125 PLN

25 / 110 PLN

24 / 105 PLN

23 / 95 PLN

31 PLN

31 PLN

30 PLN

23 PLN

17 / 72 PLN



WOOSABI COCKTAILS

WOO-SHOTS

MANGO SPLASH owocowy – orzeźwiający
wódka Wyborowa / sok z marakui / mięta / limonka 
woda gazowana / sorbet Krasnolód mango-marakuja

ASIAN MIOJITO orzeźwiający – cytrusowy – pobudzający
rum Bacardi Carta Blanca infuzowany trawą cytrynową
limonka / mięta / rozmaryn / Mio Mate

ORIENTAL SOUR wytrawno-kwaśny – orientalny – aromatyczny
Aperol / gin Opihr / piana / crust z cukru trzcinowego

WOOSPRESSO MARTINI deserowy – pobudzający – umami
wódka Wyborowa / Kahlua / espresso / miso

PEACHY FOAM owocowo-kwaśny – zbalansowany – elegancki
gin z dzikich brzoskwiń June G’Vine / bitter rabarbarowy / pandan 
kwiaty jadalne / różowy pieprz / piana

PLUMBER  słodko-kwaśny – zbalansowany – kremowy
whisky Tenjaku / Umeshu Kanjaku / bitter śliwkowy
syrop ze śliwek ume / piana

PASSION FIZZ owocowy – orzeźwiający – tropikalny
gin Beefeater infuzowany kumkwatem / bitter orzechowy
pulpa z marakui / pandan / grapefruit / mięta / woda gazowana

LYCHEEZUU orzeźwiający – lekki – niekonwencjonalny
likier Choya Yuzu / likier Bols Lychee / ogórek
grapefruit / woda gazowana

GINTROVERT owocowo-gorzki – wytrawny – zaskakujący
gin winogronowy Parson’s / pandan / tonik / fruit skin

PINKY PROMISE deserowy – owocowy – słodko-kwaśny
wódka Wyborowa infuzowana wanilią / likier Bols Lychee
mus malinowy / jadalny opłatek / piana

SOJU NEGRONI wytrawny – intensywny – gorzko-słodki
soju winogronowe / Vermouth Martini Riserva Speciale Rubino
Martini Riserva Speciale Bitter / zest z pomarańczy

COLLINS FLOWER POWER lekki – orzeźwiający – kwiatowy
gin Beefeater / syrop z kwiatów bzu / woda różana
woda gazowana / jadalne kwiaty

MARGARITA owocowy – słodko-kwaśny
DOSTĘPNE W TRZECH SMAKACH:
mango / marakuja / yuzu 

GLITTER BERRY owocowo-słodki – zaskakujący – z ziołową nutą
gin różowy Cubical Kiss / kardamon / hibiskus / woda różana
tonik różowy / brokat / wata cukrowa

31 PLN

32 PLN

31 PLN

30 PLN

31 PLN

30 PLN

30 PLN

30 PLN

30 PLN

33 PLN

34 PLN

30 PLN

32 PLN

34 PLN

36 PLN

36 PLN

40 PLN

MELONHOLIC (4 SZTUKI) owocowe – słodko-kwaśne
wódka Wyborowa / soju winogronowe / likier melonowy

PASSIONUT (4 SZTUKI) owocowe – tropikalne
wódka Wyborowa / Malibu / sok z marakui / woda kokosowa

SURPRISE SHOTS (4 SZTUKI)
*zapytaj naszej obsługi, co obecnie mamy w ofercie.



WOOSABI COCKTAILS

WOO-SHOTS

MANGO SPLASH fruity – refreshing
Wyborowa vodka / passion fruit juice / mint / lime 
sparkling water /  Krasnolód mango-passion fruit sorbet

ASIAN MIOJITO refreshing – citrus-forward – energising
Bacardi Carta Blanca lemongrass-infused  rum / lime
mint / rosemary / Mio Mate

ORIENTAL SOUR dry and sour – oriental – aromatic
Aperol / Opihr gin / foam / cane sugar crust

WOOSPRESSO MARTINI delectable – energising – umami
Wyborowa vodka / Kahlua / espresso / miso

PEACHY FOAM sweet and sour – balanced – classy
June G’Vine wild peaches gin / rhubarb bitter / pandan 
edible flowers / pink pepper / foam

PLUMBER  sweet and sour – balanced – creamy
Tenjaku whisky / Kanjaku Umeshu / plum bitter
ume plum syrup / foam

PASSION FIZZ fruity – refreshing – tropical
Beefeater gin kumquat-infused  / black walnut bitter
passion fruit pulp / pandan / grapefruit / mint / sparkling water

LYCHEEZUU refreshing – light – unusual
Choya Yuzu liqueur / Bols Lychee liqueur / cucumber
grapefruit / sparkling water

GINTROVERT fruitty and bitter – dry – unexpected
Parson’s grape gin / pandan / tonic / fruit skin

PINKY PROMISE dessert-like – fruity – sweet and sour
Wyborowa vanilla infused vodka / Bols Lychee liqueur
raspberry mousse / edible icing sheet / foam

SOJU NEGRONI dry – intense – bittersweet
grape soju / Martini Riserva Speciale Rubino vermouth
Martini Riserva Speciale Bitter / orange zest

COLLINS FLOWER POWER delicate – refreshing – floral
Beefeater gin / elderflower syrup / rose water
sparkling water / edible flowers

MARGARITA fruity – sweet and sour
AVAILABLE IN THREE FLAVORS:
mango / passion fruit / yuzu 

GLITTER BERRY  sweet and fruity – intriguing – with a herbal hint
Cubical Kiss pink gin / cardamom / hibiscus / rose water
pink tonic / edible glitter / cotton candy

31 PLN

32 PLN

31 PLN

30 PLN

31 PLN

30 PLN

30 PLN

30 PLN

30 PLN

33 PLN

34 PLN

30 PLN

32 PLN

34 PLN

36 PLN

36 PLN

40 PLN

MELONHOLIC (4 PCS.) fruity – sweet and sour
Wyborowa vodka / grape soju / melon liqueur

PASSIONUT (4 PCS.) fruity – tropical
Wyborowa vodka / Malibu / passion fruit juice / coconut water

SURPRISE SHOTS (4 PCS.)
*ask our staff about our special shots.



MOCKTAILS
CARDAMOMMY <0,5% owocowo-wytrawny – zaskakujący – z ziołową nutą
Martini Vibrante infuzowane kardamonem / grapefruit / tonik

WOOSABI orzeźwiający – cytrusowy – pobudzający
sok lychee / syrop z kafiru / woda kokosowa / limonki

SASSY LASSI deserowy – kremowy – tropikalny
mango / mleko kokosowe / crust z czarnego sezamu

PORNSTAR MATCHINI owocowy – orzeźwiający – pobudzający
matcha / pulpa z marakui / wanilia

VIRGIN MANGO SPLASH owocowy – orzeźwiający
sok z marakui / mięta / limonka / woda gazowana
sorbet Krasnolód mango-marakuja

VIRGIN COLLINS FLOWER POWER <0,5% lekki – orzeźwiający – kwiatowy
Martini Floreale / syrop z kwiatów bzu / woda różana
woda gazowana / kwiaty jadalne

VIRGIN PINKY PROMISE deserowy – owocowy – słodko-kwaśny
mus malinowy / lychee / wanilia / piana / jadalny opłatek

VIRGIN HUGO kwiatowy – orzeźwiający – musujący
prosecco bezalkoholowe / syrop z kwiatów bzu / mięta
limonka / woda gazowana

VIRGIN APEROL SPRITZ goryczkowo-słodki – orzeźwiający – musujący
Cin&Cin Aperitivo 0% / prosecco bezalkoholowe
pomarańcza / woda gazowana

VIRGIN ORANGE BLOSSOM FIZZ kwiatowy – orzeźwiający – lekko pikantny
prosecco bezalkoholowe / syrop imbir-chili / woda pomarańczowa
miód / woda gazowana / gipsówka / pomarańcze / imbir

JUICY PROSECCO
DOSTĘPNE W TRZECH SMAKACH:
marakuja / mango-lime / lychee

24 PLN

23 PLN

24 PLN

26 PLN

24 PLN

23 PLN

24 PLN

23 PLN

23 PLN

23 PLN

19 PLN

KOKTAJLE
BEZALKOHOLOWE



MOCKTAILS
CARDAMOMMY <0,5% fruity and bitter – intriguing – with a herbal hint
cardamom infused Martini Vibrante / grapefruit / tonic

WOOSABI tropical – sweet – with a tart note
lychee juice / kaffir leaves syrup / coconut water / lime

SASSY LASSI delectable – creamy – tropical
mango / coconut milk / black sesame crust

PORNSTAR MATCHINI fruity – refreshing – energising
matcha / passion fruit pulp / vanilla

VIRGIN MANGO SPLASH fruity– refreshing
passion fruit juice / mint / lime / sparkling water
Krasnolód mango-passion fruit sorbet

VIRGIN COLLINS FLOWER POWER <0,5% delicate – refreshing – floral
Martini Floreale  / elderflower syrup / rose water
sparkling water / edible flowers 

VIRGIN PINKY PROMISE dessert-like – fruity – sweet and sour
raspberry mousse / lychee / wanilia / foam / edible icing sheet

VIRGIN HUGO floral – refreshing – sparkling
non-alcoholic prosecco  / elderflower syrup
mint / lime / sparkling water

VIRGIN APEROL SPRITZ bittersweet – refreshing – sparkling
Cin&Cin Aperitivo 0% / non-alcoholic prosecco
orange / sparkling water

VIRGIN ORANGE BLOSSOM FIZZ floral – refreshing– slightly spicy
non-alcoholic prosecco / ginger-chili syrup / orange blossom water
honey / sparkling water  / baby’s breath flower / orange / ginger

JUICY PROSECCO
AVAILABLE IN THREE FLAVORS:
passion fruit / mango-lime / lychee

NON-ALCOHOLIC
COCTAILS

24 PLN

23 PLN

24 PLN

26 PLN

24 PLN

23 PLN

24 PLN

23 PLN

23 PLN

23 PLN

19 PLN



edamame

sp

rin
g rolls

chipsy krabowe

DRINK SNACKS
19 PLN

9 PLN

17 PLN

EDAMAME
Japoński przysmak z młodej soi. (AF)

CHIPSY KRABOWE (ABFO)

VEGE SAJGONKI 6 SZT. (AFNO)

ALKOHOLE MOCNE

20 PLN
23 PLN
26 PLN

18 PLN
24 PLN
25 PLN

WHISKY 4cl

JACK DANIEL’S
MONKEY SHOULDER
GLENFIDDICH 12 YO

GIN 4cl

BEEFEATER
HENDRICK’S
ROKU

TEQUILA 4cl

OLMECA SILVER / GOLD

RUM 4cl

BACARDI CARTA BLANCA / NEGRA
RYOMA

WÓDKA 4cl

WYBOROWA
OSTOYA
BELVEDERE

13 PLN
14 PLN
31 PLN

19 PLN
39 PLN

21 PLN

*Masz ochotę na coś specjalnego lub spoza karty?
Zapytaj obsługę lub poproś o dodatkowe menu z alkoholami.



edamame

sp

rin
g rolls

crab CRISPS

SPIRITS

20 PLN
23 PLN
26 PLN

18 PLN
24 PLN
25 PLN

WHISKY 4cl

JACK DANIEL’S
MONKEY SHOULDER
GLENFIDDICH 12 YO

GIN 4cl

BEEFEATER
HENDRICK’S
ROKU

TEQUILA 4cl

OLMECA SILVER / GOLD

RUM 4cl

BACARDI CARTA BLANCA / NEGRA
RYOMA

VODKA 4cl

WYBOROWA
OSTOYA
BELVEDERE

13 PLN
14 PLN
31 PLN

19 PLN
39 PLN

21 PLN

*Looking for something special or not listed on the menu?
Feel free to ask our staff or request our extra spirits selection.

DRINK SNACKS
19 PLN

9 PLN

17 PLN

EDAMAME
Young soybeans - a Japanese classic. (AF)

CRAB CRISPS (ABFO)

VEGE SPRING ROLLS 6 PCS. (AFNO)




